
Menu Delta et L’avenir 
 

 

 

                                                         L’assiette de  4 dégustations 

 

 

Le saumon fumé et bout de truite fumée par nos soins, toasts et rouille solide 

Le pâté mi-foie – mi-viande et pignon, pluie de foie gras fumé 

Le ’’ Terre et mer‘’ feuilleté, scampi, crabe et Coquilles St jacques et ris de cœur 

Le cannelloni d’églefin, ricotta, crabe et crevettes grise en mousse, sauce crutacés 

 

 

Le filet de canette à la betterave ou poivre vert 

Roulé de veau Florentine (épinard) 

Le dos de poisson d’arrivage rôti sur niçoise 
!! Les plats s’accompagnent de deux légumes chauds de saison 

de pomme de terre farcie du jour, purée, croquettes ou frites maison  

Possibilité d’avoir une salade de saison à la place des légumes chauds 

 

 

L’assiette de 4 fromages ‘’Affinés‘’ 

La tartelette de chèvre, et coulis de miel 

La coque au chocolat ‘’Bio ‘’ farcie façon du jour 

La crème aux vraies gousses de vanille, petit macaron maison 

 
 

Boissons 

 

 

‘’L’Apéritif maison‘’, ‘’ Le Picon vin blanc‘’ ou Le ‘’Bob‘’,      

          ½  bouteille de vin  (AOC),  (blanc, rosé ou rouge), 

½ bouteille d’eau , le café ou le thé. 

 

Menu à 42,00 euros Boissons comprises 
Paiement uniquement en liquide ou carte Bancontact. 


